
Antipasti

Primi piatti

Linguine al burro, nocciole e tartare di crostacei  € 18,00 

Spaghettone alle vongole  € 18,00 

Linguine con crema di zucchina estiva, latticello alle mandorle, 
crumble di pane e bottarga

 € 16,00 

Risotto d'aMare: sarde affumicate, colatura d'alici, 
finocchietto e agrumi (minimo 2 persone)

 € 16,00 a pax 

Il pacchero allo scoglio  € 18,00  

Cannelloni alla norma  € 16,00  

 € 4,00 cad. Ostriche 

Il crudo di Marta  € 30,00 

Carpaccio di dentice, insalata di pesche in succo di datterino e guacamole  € 14,00 

Polpo laccato all' orientale, crumble speziato e spuma di patate  € 16,00 

La seppia: cruda e cotta, con i piselli  € 18,00 

Tartare di manzo, salsa di bufala, polvere di olive e chips di verdure  € 16,00 

Secondi piatti

Il fritto misto  € 22,00 

Calamaro ripieno, salsa alle acciughe e spinacino scottato  € 20,00 

Il rombo alla mugniaia e belga all'acciuga  € 22,00 

Tataki di tonno, salsa di bufala e profumi di sicilia  € 22,00 

Il pescato del giorno  € 7,00 l’etto 

Dessert

Il tortino al caramello salato, frutti rossi e meringa all'italiana  € 7,00 

La crostatina al cioccolato fondente e lamponi  € 7,00 

L'insalata di frutta, gelato limone, salvia e zuppa fredda di A-C-E  € 7,00 

Percorso degustazione 6 portate  € 65,00

Comunicare eventuali allergie / intolleranze coperto € 3,00

in mancanza del prodotto fresco si utilizza il congelato

il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento 
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, 
capitolo 3, lettera D, punto 3

Costoletta di vitello alla milanese e patate  € 25,00 


